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DREAM, un projet europeéen pour developper des modeéles << Précédent
d'aliments

Yerzion imprimakle

Tran=smettre cette info

Tant au niveau de leur compostion gue de leur structure, les aliments sont des objets trés X
par emai

complexes. Cela dit, i leur composition est aujourd'tiui bien appréhendée, leur structure 'est
heaucoup moins, alors que cette dernigre est déterminante pour comprendre les effets des Recommander ce zite & un
aliments dans le corps humain. Dol la nécessité pour les chercheurs de dizposer de modeles collégue § ami
e gEnérigues réalistes gui permettent de mimer cette complexité. Cewx-ci facilteront en effet
Toute l'actualite ; I'évalustion de limpact du changement de composition ow des conditions de transformation
== zur les propriétés nutritionnelles et zantaires des aliments. C'est l'ohjectif du projet européen
o DREAM qui wient d'&tre lancé et dont le colt total est de 5 6 milions d'euros, dort 6 millions
d'euros zont financés par 'Jnion européenne. Coordonné par 'NRL, ce projet fédére 18

Tous les rapports : partenaires privés et publics izsus de neufs pays européens. FAQ I.fcuire Al
= gquestions

='abonner au
BE France

EE Ce projet permettra ainsi d'élaborer des procédures standards de fabrication d'aliments réels, Conditions d'utilization
en leur associant des modéles in silico et des modéles mathématigques. Afin d'aborder la plus

large gamme de produits alimentaires, quatre catégories majeures d'aliments = distinouant

par leurs structures seront Etudides © les modéles de type solide cellulaire (fruits et Bgumes),

le= modéles de type réseau de fibres protéigues (viandes), les modéles combinés de type

gelziEmulzionzinouszes (produits latiers) comme les yaourts, les crémes et les fromages, et

les modéles de type moussse solide (produits céréaliers) comme le pain.
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Ohjectif de DREAM : améliorer les connaissances sur les relations procédés-fonctionnalité en
explorant les modéles depuiz 'échele moléoulaire jusgu'au nivealw macroscopigue. Les
données ainsi collectées seront utiles aux chercheurs pour prévoir par exemple, I'effet de la
texcture du pain sur lindex glycémigue, et plus généralement 'effet de la structure sur la
hiodizponibilté des nutriments. Précizons que le développement de ces modéles réels et de
leurs protocoles de fabrication seront conduits en étroite collaboration avec les certres
technigues afin d'étre diffusés dans les PME qgui, en France, comme dans le reste de I'Europe,
constituent majoritairement e tizzu de lindustrie agroalimentaire.

Pour en savoir plus, Inra/Centre de Hantes - Monigque Axelos, Coordinatrice Jdu programme DEEAM,
contacts : chef du département "Caractérisation et élaboration des produits issus de
Iagriculture™ : tel, +33 {0)2 40 67 51 45 - email : monique.axelosidnantes.inra.fr
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